100% Loureiro

Le projet Aphros est né dans
une ferme du 17éme siecle, au
cceur de Vinho Verde, au Nord-
Quest du Portugal. C'est en
2004 que Vasco Croft prend en
main la revitalisation de la
ferme en langant son projet
inspiré du modele biodynamique.
Aprés 10 ans de travail, Vasco
acquiert une deuxieme ferme et
conduit la construction d’un
chai moderne en 2014 pour ses
20ha de vigne.

L’ancienne cave est réservée a
la gamme Phaunus, élaborée dans
de vieilles amphores
portugaises et uniquement avec
des outils primitifs, sans
utilisation d’'équipements
alimentés par 1'électricité.
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PORTUGAL — Vinho Verde

Blanc
Vinho Verde DOC

Sols granitiques. Macération
pelliculaire. Fermentation en
cuves inox, entre 16-18°C.
Elevage sur lies pendant 2 mois
dans des cuves en ciment.

La bouche est vive et
rigoureuse, avec une belle
acidité couplée au parfum de
fleurs de chataignier et au
nuances miellée. La finale
offre une belle acidité
citronnée.

10-12°C
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