Biologique Certifié

Dolcetto

100% Dolcetto

Le domaine familial Brezza,
fondé en 1885, est un pilier
historique du village

de Barolo, ancré sur les terres
prestigieuses du cru Cannubi.
Des 1910, Giacomo Brezza,
épaulé par son pere Antonio,
entreprend la mise en bouteille
des vins du domaine, une
démarche pionniére pour
1’époque. Aujourd’hui, ce

sont Enzo et Francesco

Brezza, 4e et 5e génération,
qui poursuivent 1'histoire avec
passion et précision. Le
domaine s'étend désormais

sur 20 hectares,
majoritairement de vieilles
vignes de Nebbiolo (certaines
de plus de 80 ans), mais aussi
de Freisa, Dolcetto, Barbera et
Chardonnay.
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BREZZA

DOLCETTO D’ALBS

ITALIE — Piémont

d’'Alba

Rouge
Dolcetto d'Alba DOC

Sols limono-sableux. Vendanges
manuelles. Fermentation avec
controle des températures (max
26°C) pendant 7 jours, puis le
vin est séparé des peaux et
conservé a 18°C, favorisant
ainsi la fermentation
malolactique. Elevage en cuve
acier et ciment pendant environ
6 mois, avant la mise en
bouteille.

Un nez fruité avec des notes
de baies sauvages, de
myrtille, de tabac. Une bouche
bien équilibrée. Des tannins
bien construits.

14-15°C
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