ITALIE - Toscane

Vitruviano Riserva

90% Sangiovese Rouge
10% Merlot Chianti DOCG

Sols alluviaux pliocenes
riches en coquillages.
Fermentation a température
controlée (28-29°C), avec
macération sur peaux pendant
8 jours. Elevage en barrique
de chéne entre 10 et 12 mois
puis élevage en bouteille de
4 a 6 mois avant la mise en

Fondée en 1961 par 30
agriculteurs locaux souhaitant
valoriser leur production apreés
1'effondrement du systeme de
négoce de la région, la Cantine
Leonardo da Vinci est une
coopérative située a Vinci, en
Toscane, a proximité du lieu de
naissance de Léonard de Vinci.
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