ITALIE - Ombrie

Lautizio Ciliegiolo

100% Ciliegiolo

Depuis quatre générations,

la famille Mattioli soigne avec
amour son petit coin de paradis
au Sud de 1’'Ombrie.
Aujourd’hui, c’est Annalisa,
digne héritiére, qui perpétue
la tradition sur les 8 hectares
du domaine, dont 4 sont

consacrés a la vigne. Le 4
reste ? Des oliviers 6%ZQZ%¢QQZ?
centenaires, des céréales e e
anciennes, des volailles, des Lautizio

Levnghe poadte 430

veaux et des porcs qui assurent
une production fermiére
complete, en circuit fermé.

Coté vignes, on retrouve des
ceps de plus de 60 ans,
principalement sur trois
cépages le Trebbiano
Spoletino (rareté locale),
le Sangiovese, et

le Ciliegiolo.

® iFALa 1250

Rouge
Ombrie IGT

Sols argileux a 600 metres
d'altitude. A la cave, les
fermentations sont spontanées,
sans soufre ajouté, a
température libre. Les vins
sont décantés selon le cycle
lunaire, et la rigueur de
1’'hiver fait naturellement son
ceuvre pour clarifier les jus.

Ce vin donne le ton de
1’'élégance a la paysanne. Le
nez s’'ouvrant sur la cerise
et la violette, on dénote
également le doux parfum des
anciennes caves.
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