ITALIE - Ombrie

PetNat blanc
Umbria IGT

Grechetto
Malvasia

Sol calcaire. 350 metres
d’'altitude. Vendange fin aolt et
fermentation rapide par temps
chaud. Elevage en cuves acier
inoxydable. Mise en bouteille en
octobre avec du mo(t de raisin
congelé (jus) conservé des
derniers jours de récolte.

Le domaine Conestabile della
Staffa appartient a la famille
d’'Alessandra depuis plus d’'un
siecle. Longtemps en sommeil,
il renait grace a 1l'énergie de
son mari, Danilo Marcucci,
cenologue autodidacte et globe-
trotter passionné.

Le vignoble est situé dans le
nord de 1'Ombrie, entre 250 et
350 métres d’'altitude, et
s'étend sur 12 hectares
certifiés en agriculture
biologique. Ici, la nature
guide le geste, dans le respect
total de 1'équilibre du vivant.

Comme croquer une pomme juste
cueillie, des saveurs de
noix grillées et une finale
fraiche d'agrumes, de citron
vert et abricot. Un PetNat
d'une élégante complexité et
d’une profondeur de saveur
Des vins vivants, sinceéres, surprenante !
enracinés dans leur terroir, et
dans une belle histoire de

transmission. 18°C, agiter lentement les

levures avant de servir
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