ITALIE - Ombrie

Rosso Conestabile

Rouge
Umbria IGT

80% Sangiovese
20% Ciliegiolo

Fermentation spontanée sur lies
pendant 5 jours. Pas de controle
des températures, pas de
filtrage, pas de sulfite ajouté.
Repos pendant la lune
décroissante et vieillissement
en foudre de bois.

Le domaine Conestabile della
Staffa appartient a la famille
d’'Alessandra depuis plus d’'un
siecle. Longtemps en sommeil,
il renait grace a 1l'énergie de
son mari, Danilo Marcucci,
cenologue autodidacte et globe-
trotter passionné.

Le vignoble est situé dans le
nord de 1'Ombrie, entre 250 et
350 métres d’'altitude, et
s'étend sur 12 hectares
certifiés en agriculture
biologique. Ici, la nature
guide le geste, dans le respect
total de 1'équilibre du vivant.

Idéal en accompagnement de
viandes rouges grillées ou
encore de gibiers.

Des vins vivants, sinceéres,
enracinés dans leur terroir, et
dans une belle histoire de

transmission. 16-18°C
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