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Ecru Passito Zibibbo 50cL 

100% Zibibbo 
Vin doux 

Passito di Sicilia IGP 
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Le Domaine 
Depuis 1985, la Cantina Firriato 
s’est imposée comme un acteur 
clé de la renaissance viticole 
sicilienne. Le domaine mise sur 
la qualité, en valorisant les 
cépages autochtones et les 
terroirs uniques de l’île. 
Au départ des parcelles de Nero 
d’Avola pour le rouge et de 
Grillo pour les blancs, situées 
sur les collines de Trapani, à 
70 km au sud de Palerme. 
Puis une parcelle de Nerello 
Mascalese sur les pentes 
volcaniques de l’Etna, et plus 
récemment, des vins issus du 
cépage Zibibbo (muscat), une 
aventure unique sur l’île de 
Favignana. 
 
« Entre mer, montagne et soleil, 
chaque bouteille raconte un coin 
de Sicile. Firriato, c’est l’âme 
de l’île dans un verre. » 

Sol et vinification 
L'Ecrù est un passito naturel 

élaboré à partir de raisins 
Zibibbo, avec une méthode 

unique d'infusion de raisins 
secs dans le vin. Les grappes 

sont séchées pendant près de 40 
jours dans le jardin flétri de 
Borgo Guarini, où le soleil et 
le vent jouent un rôle crucial 

dans leur concentration 
aromatique. 

Notes de dégustation 
Un vin au caractère unique, 

aux arômes du maquis 
méditerranéen, offrant un 

passito équilibré et d'une 
grande richesse. 

Service 
6-8°C 

  


