ITALIE - Abruzzes

Fonte Venna

Rouge

100% Montepulciano
Montepulciano d’Abruzzo DOC

Sols argilo-calcaires.
Vinification en cuves thermo-
régulée. Macération pendant 15
jours. Elevage 6 mois en
foudre de chéne et en cuve
inox, puis affinage en
bouteille pendant 3 mois.

Nichée a Orsogna, au cceur du
Parc Territorial de
1’'Annunziata, la cantine Il
Feuduccio bénéficie d’un
emplacement exceptionnel, entre
mer et montagne. A quelques
kilometres de 1’'Adriatique et
sous la majestueuse présence du
Mont Majella, le domaine est
également dominé a 1'horizon par
les sommets enneigés du Gran

Sasso.
Le vignoble s’'étend sur 35 FEUBUGCIO Belle Cgl:lleur ;ogge rUE)iS. gu
nectares de vignes et - bor e 1T T DR
d'oliviers, et de fruits plantés - ]

! P FONTE VENNA pain d’'épices. C'est un vin

entre 300 et 500 meétres ey ALY fruité . élégant
d’altitude sur des sols argilo- e s oy P ebzgiz piggzngge

calcaires riches et bien .
drainés, un terroir idéal pour a
produire des vins de caractere,
a 1'identité marquée (comme le
Montepulciano) et baigné de

soleil. 14-16°C

Planete Vins International
Parc Descartes batiment H4, 6 avenue Descartes, 33370 Artigues-Prées-Bordeaux

Tél. +33(0)5 56 83 23 60 - mail : info@planetevins.com




