
Il Feuduccio

ITALIE - Abruzzes

Fonte Venna

100% Montepulciano
Rouge

Montepulciano d’Abruzzo DOC

Le Domaine Sol et vinification

 

Notes de dégustation

Service
14-16°C

Nichée à Orsogna, au cœur du
Parc Territorial de
l’Annunziata, la cantine Il
Feuduccio bénéficie d’un
emplacement exceptionnel, entre
mer et montagne. À quelques
kilomètres de l’Adriatique et
sous la majestueuse présence du
Mont Majella, le domaine est
également dominé à l’horizon par
les sommets enneigés du Gran
Sasso.

Le vignoble s’étend sur 35
hectares de vignes et
d’oliviers, et de fruits plantés
entre 300 et 500 mètres
d’altitude sur des sols argilo-
calcaires riches et bien
drainés, un terroir idéal pour
produire des vins de caractère,
à l’identité marquée (comme le
Montepulciano) et baigné de
soleil.
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Sols argilo-calcaires.
Vinification en cuves thermo-

régulée. Macération pendant 15
jours. Elevage 6 mois en

foudre de chêne et en cuve
inox, puis affinage en

bouteille pendant 3 mois.

Belle couleur rouge rubis. Au
nez se dégagent des arômes de

petits fruits rouges et de
pain d’épices. C’est un vin

fruité, élégant avec une
belle présence.


