ITALIE - Toscane

Villa Pacina

100% Sangiovese

Pacina a vu le jour en 1933 et a
toujours été depuis dans la
famille. Le domaine compte 65
hectares, sur lesquels ont été
construits au Xéme siecle, un
monastére et une ferme. Les vignes
sont situées dans la partie Sud de
la région du Chianti, a
Castelnuovo Berardenga. Méme si
1’'exploitation s’'étend sur une
grande superficie, le vignoble ne
représente que 10,5 hectares.

La sensibilité écologique
transmise par les générations
antécédentes a grandement
influencé le systéme agricole.
C'est pourquoi 1'idée de mettre en
bouteille les vins avec de faibles
interventions en cave, zéro
intrant et pas de souffre, date
déja de 1984. Ce qui fait de
Giovanna et Stefano, les premiers
a avoir fait des vins naturels.

ViLLA PACIM

Rouge
Rosso di Toscana IGT

Sol sableux et argileux.
Fermentation alcoolique avec
levures indigénes et
fermentation malolactique en
cuves ciment. Elevage pendant
12 mois en cuves ciment et 6
mois en bouteille. Sans
clarification, ni filtration,
ni souffre.

La bouche est directe et
équilibrée. D’'une grande
élégance, la finale confirme
la rondeur de ce vin.
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