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Le Domaine 
Le projet Aphros est né dans 
une ferme du 17ème siècle, au 
cœur de Vinho Verde, au Nord-
Ouest du Portugal.  C’est en 
2004 que Vasco Croft prend en 
main la revitalisation de la 
ferme en lançant son projet 
inspiré du modèle biodynamique. 
Après 10 ans de travail, Vasco 
acquiert une deuxième ferme et 
conduit la construction d’un 
chai moderne en 2014 pour ses 
20ha de vigne. 
 
L’ancienne cave est réservée à 
la gamme Phaunus, élaborée dans 
de vieilles amphores 
portugaises et uniquement avec 
des outils primitifs, sans 
utilisation d’équipements 
alimentés par l’électricité. 

Sol et vinification 
Fermentation spontanée en 

amphores d'argile avec 
macération sur peaux. Elevage 

avec les lies 7 mois. Non 
filtré. La tradition séculaire 

du palhète implique la 
fermentation de raisins blancs 

et rouges pour un produit final 
entre un rosé foncé et un rouge 

clair. 
Notes de dégustation  
La bouche nous offre un beau 

bouquet de fruits rouges 
acidulés, avec des nuances 

fraiches, légèrement salines 
et herbacées. 

Service 
10-12°C 
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