75% Graciano
20% Mazuelo
5% Tempranillo

Ce domaine historique au cceur de
la Rioja fut créé en 1882 par Don
Felipe Ugalde bien avant que 1la
Rioja soit une Appellation.

Le Tempranillo et la Grenache y
sont les cépages dominants.

Les vignobles de Rioja Vega se
situent généralement entre 400 et
600 metres d'altitude. Cette
altitude modérée favorise un
climat tempéré, avec des nuits
fraiches qui aident a préserver
1’acidité et la fraicheur des
raisins.

Sur ces 70 hectares de vignes,
les sols sont variés, mais on
trouve souvent des sols argilo-
calcaires, sablonneux, et parfois
graveleux.

La collaboration entre le domaine
Rioja Vega et Planéte Vins
dure depuis prés de 15 ans !
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Sols argilo-calcaires.
Fermentation pendant 16 jours
a une température maximale de

29°C. Macération sur peaux
pendant 15 jours. 2 ans
d'élevage en barriques de
chéne américain a 95% et de
chéne frangais a 5%, suivi
d'au moins 3 ans en bouteille.
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- - Au corps trées complet, c'est

un vin avec un palais
agréable, un golt sec et doux
et des tanins souples. Acidité
bien équilibrée et longue
finale persistante.
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