ITALIE - Frioul-Vénétie

Ribolla Gialla

Blanc

100% Ribolla gialla
IGT Venezia Giulia

Sols de marnes. Bréve
macération. Fermentation en
cuve inox a 206/22°C.
Vieillissement sur les lies
pendant 6 mois.

Dans les années 80, la famille
Perco a acheté des vignes

a Capriva del Friuli, a une
quinzaine de kilometres de 1la
frontiere Slovene. Et c’est Marco
Perco, 3e génération de la
famille, qui a commencé a mettre
en bouteille les vins au début
des années 90, avec un seul
objectif : faire des vins qui
expriment au mieux ce territoire
de Collio, avec une agriculture
biologique et peu d'intervention
au chai.

On découvre de doux ardmes de
pommes vertes, de péches et
de citron. La bouche est
rafraichissante, avec une

Auj d’hui le d i 'étend :
SYdels G S belle trame aromatique.

sur 22 hectares de sols marneux,
plantés principalement avec des
cépages blancs - Fruilano,
Ribolla Gialla, Pinot blanc,

Pinot Grigio et Sauvignon -, et
en rouge du Pinot noir et du 8-10°C
Merlot.
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