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Le Domaine 
Santa Colomba, c’est d’abord 
l’histoire d’une découverte 
fortuite, mais surtout celle d’une 
passion partagée entre Gianfranco 
Mistrorigo et Marco Dani. Amis de 
longue date et tous deux issus du 
monde viticole, ils tombent en 
2016 sur 8,5 hectares de vieilles 
vignes, un peu à l’abandon, 
nichées sur les collines des 
Berici, entre Venise et Vérone, en 
Vénétie. Le domaine est entouré de 
forêts et de végétation naturelle, 
favorisant un équilibre écologique 
remarquable et une belle 
biodiversité. 
 
Dès le départ, les deux amis 
s’engagent dans une agriculture en 
biodynamie. À la cave, les 
interventions sont réduites au 
minimum, dans le respect du raisin 
et du vin. 

Sol et vinification 
Sols argilo-calcaires.  Pressurage 

doux des raisins entiers non 
égrappés, fermentation en acier à 
une température de 18 -20 degrés 
avec des levures indigènes, puis 

après décantation, la technique du 
batonnage est appliquée, 

élaboration de vins effervescents 
selon la méthode Charmat. 

Notes de dégustation  
Le bouquet aromatique est 

ample et exprime des notes de 
fruits à pulpe blanche. Le 
goût est minéral, frais et 

savoureux, bien équilibré et 
persistant. 

Service 
8-10°C 
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