Viginti

100% Negroamaro de uve appassite

Au sud de 1'Italie, dans la
région ensoleillée des Pouilles,
la Cantina Schola

Sarmenti raconte 1l'histoire d’un
renouveau. Fondée en 1999 par les
familles Marra et Calabrese, ils
s’'installent dans une ancienne
batisse du XIXe siecle

a Nardo réhabilitée dans le
respect de 1l'architecture
traditionnelle. Le nom "Schola
Sarmenti" évoque 1’'école de 1la
vigne, un hommage a la
transmission du savoir-faire
ancestral.
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NEGROAMARO

Le vignoble s’'étend sur plus de
80 hectares. Les ceps, dont
certains sont centenaires, sont
conduits en alberello (gobelet),
un mode de culture traditionnel
du Sud de 1'Italie, parfaitement
adapté au climat chaud et sec.

ITALIE — Pouilles

Rouge
Salento Rosso IGT

Sols argilo-calcaires type
Pléistocéne. Culture en
alberello. Vendanges
manuelles. Vignes de 60 ans.
Elevage en barriques
francaises pendant 36 mois,
puis 8 mois de vieillissement
en bouteille.

Un bouquet complexe, une
texture veloutée. Les tannins
sont forts et équilibrés avec

la souplesse du vin. Une belle
finale longue!

16-18°C
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