ITALIE - Pouilles

Meraviglia Falanghina

100% Falanghina

Au nord des Pouilles, entre la
mer Adriatique et les montagnes
du Gargano, Valentina
Passalacqua cultive ses vignes
sur les terres blanches et
lumineuses du parc national.
Ici, la roche calcaire est
partout (d’'ou le nom de la
gamme CA/Calcarius), reflétant
la lumieéere et donnant naissance
a des vins d’'une énergie
singuliere, tendus et salins.

Depuis 2000, Valentina fagonne
un domaine a son image : libre,
audacieux, profondément ancré
dans la nature. Convaincue par
la biodynamie et 1'agriculture
régénératrice, elle cultive ses
vignes sans aucun produit
chimique.

Blanc
Puglia IGT

Sols calcaires. Fermentation
spontanée avec levures indigenes
en cuve inox. Macération de 5-6
jours sur peaux. Elevage en cuve
inox pendant plusieurs mois. Non
filtré, sans controle des
températures.

Un 100% Falanghina spontané,
vibrant, et joyeux, une
bouteille aux nuance d'or
liquide.

8-9°C
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