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Le Domaine 
Maitia signifie « Amour » en 
Euskera, clin d’œil à l’enfance de 
David Marcel, français du Pays 
Basque. C’est l’histoire d’un 
retour aux sources, avec l’énergie 
d’un nouveau départ. Depuis la 
vallée du Maule, à 300km au Sud de 
Santiago, dans la cordillère de la 
côte au Chili, la Viña Maitia 
travaille des vieilles vignes non 
irriguées, cultivées à la main, 
sans intrants, comme si elles 
n’avaient jamais connu ni 
l’industrialisation, ni la 
mécanisation. 
David a été parmi les premiers à 
croire au potentiel du cépage 
Païs, à vouloir le faire 
connaitre, et à le remettre au 
centre du jeu. 
 
AUPA signifie “en avant” en 
basque, encore un clin d’œil aux 
racines de David. 

Sol et vinification 
Sol d’argile et granite. Le païs 

est vinifié selon la méthode 
traditionnelle El Pipeño 

(égrappage avec une zaranda). Et 
le carignan fermente avec des 

grappes entières. Les deux sont 
ensuite assemblés pour veillir 

ensemble en cuve chilienne 
(Pipa) 6 mois. 

Notes de dégustation  
Ce vin-là, c’est un pont entre 
hier et aujourd’hui : du fruit 

croquant, et surtout, cette 
énergie libre qui met tout le 

monde d’accord. Un vin de 
soif, juteux, léger, mais pas 

léger d’intérêt. 

Service 
14-16°C 

  

70% Païs 
30% Carignan 

  


